
 

 

All Food Chart 
 
 
 
 
  

Primi Piatti 

RAVIOLI 10€ 
Ravioli di Gamberi alla Franciacorta 

e timo fresco 
 

SPAGHETTI VONGOLE 12€ 
Spaghetti di vongole e bottarga 

 
SPAGHETTI NERO DI SEPPIA 13€ 

Spaghetti al nero di seppia e ricci di mare 
 

RISOTTO ZAFFERANO 14€ 
Risotto allo zafferano e gamberi rossi 

di Sicilia 
 

SPAGHETTI PISTACCHIO 13€ 
Spaghetti alla chitarra con crema di 

pistacchio e gamberi rossi di Mazara del vallo 
 

SPAGHETTI ACCIUGHE 11€ 
Con acciughe, pan grattato e crema di 

pomodoro e pinoli 
 

CARBONARA DI PESCE 13€ 
Cozze, vongole, gamberi e calamari 

 
TAGLIOLINI ALLO SCOGLIO 13€ 

Secondi Piatti 

PESCATO DEL GIORNO 3€ 
 

FILETTO BRANZINO/ORATA 14€ 
 

GRIGLIATA DI PESCE 22€ 
Tonno, salmone, pesce bianco, gamberi e calamari 

 
FRITTO MISTO 14€ 

Calamari, gamberi e zucchine 
 

SPIEDINO DI GAMBERI 12€ 
Gamberi e salsa antichoso 

 
TATAKI DI TONNO 13€ 

Tonno scottato con semi di sesamo, 
crema di patata dolce, pomodorini e 

avocado flambé 
 

POLPO ALLA GRIGLIA 14€ 
Tentacoli di polpo croccante su 

crema di edamame 
 

LA CARNE 
 

POLLO RUSPANTE 13€ 
Coscia di pollo ruspante alla piastra con patate 

servita con salsa teriyaki home made 
 

RIBEYE DI MANZO (330g) CON PATATE 19€ 
 

Antipasti caldi 

INSALATA DI MARE TIEPIDA 10€ 
Totani, cozze, gamberi, vongole, pomodorini e 

citronette 
 

CAPESANTE ALLA GRIGLIA (3) 10€ 
Capesante alla griglia o gratinate servite 
su letto di insalata ed olio extravergine 

 
SOUTÈ DI COZZE E VONGOLE 10€ 

Frutti di mare serviti con fette di pane croccante e 
salsa al pomodoro, limone e pepe nero 

 
BACCALÀ MANTECATO 10€ 

Baccalà mantecato con vino bianco, pepe 
nero e un filo di olio extravergine toscano 

 
ALICI MARINATE 8€ 

Alici marinate con olio, aceto, pepe nero, origano 
e prezzemolo 

 
MONDEGHILI DI PESCE 10€ 

Pesce misto tritato e impanato con uovo e panko 
 
 

TRIS DI GAMBERO MELOSO IN TEMPURA 11€ 
Gamberi in tempura, crepes ai semi di sesamo, 

guacamole e agropiccante 

Antipasti crudi 
MISTO CRUDO FISH&CO.  28€/50€ 

1 persona / 2 persone 
2 scampi, 2 gamberi, 2 ostriche, carpaccio di 

tonno, carpaccio di salmone, carpaccio di 
ricciola e piccola tartare mista 

 
TRIS DI TARTARE DI PESCE 14€ 

Tonno, salmone e ricciola 
 

GAMBERO DI MAZARA 4€ 
 

SCAMPO 4€ 
 

OSTRICA 4€ 
 

CERVICHE CLASSICO 15€ 
Ricciola, purè de camote, cipolla rossa, 

choclo, cancha, coriandolo, leche tigre e 
aji limo 

 
TACOS SALMONE 12€ 

Tacos con crema guacamole, leche di tigre 
e semi di sesamo. 

 
TARTARE DI GAMBERI ROSSI 13€ 

Gamberi rossi con leche tigre all’olio di 
basilico 

I nostri dolci 
TIRAMISÙ 6€ 

 
CREMA CATALANA 5€ 

 
CANNOLO FISH&CO. 5€ 

 
CHEESE CAKE ALL’AMERICANA 5€ 

 
MOUSSE AL CIOCCOLATO CON CREMA AI 

FRUTTI DI BOSCO 7€ 
 

CROSTATINA CON CREMA PASTICCERA E 
FRUTTI DI BOSCO 7€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Per intolleranze e allergie 
rivolgersi al nostro personale 

Contorni 

INSALATA MISTA 5€ 
 

VERDURE ALLA PIASTRA 5€ 
 

PATATE AL FORNO 4€ 
 

VERDURE AL VAPORE 5€ 


